DON
GIOVANNI

RISTORANTE

Si te dijera la verdad te mentiria.
If I told you the truth I would be lying

El éxito va por delante del trabajo solo en una ocasion: en el diccionario.

The only place where success comes before work is in the dictionary

La envidia no existe, es admiracion negada Es tan pobre que solo tiene dinero.

Envy doesn’t exist, it is admiration denied He is so poor that money is all he has
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Entradas gAntipasti g Starters

Insalata Caprese

Tomate, queso mozzarella de biifala, aceite de oliva, albahaca y orégano
Tomato slices, buffalo mozzarella, olive oil, basil and oregano

Insalata di rucola, pomodorini ciliegino e parmigiano
Ensalada de riicula, tomate cherry y laminas de queso parmesano
Rocket salad with parmesan cheese and cherries tomatoes

Carpaccio di gamberi rossi al limone, olio di oliva e verdure miste di stagione

Carpaccio de gambas rojas al limon, aceite de oliva y verduras mixtas de temporada
Red prawns carpaccio with lemon, olive oil and assorted seasonal vegetables

Burrata, Prosciutto crudo San Daniele DOP, rucola e pomodorini canditi
Burrata fresca , Jamon curado de San Daniele DOP, riicula y tomatitos confitados
Fresh burrata, San Daniel cured ham, rocket, candied tomatoes

Carpaccio di entrecote di bue

Carpaccio de entrecot de buey
Ox entrecote carpaccio
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Entradas gAntipasti g Starters

Battuta di filetto di manzo con tartufo, Parmigiano Reggiano e nocciole
Tartar de solomillo de ternera con trufa, parmesano y avellanas
Beef sirloin tartar with truffle, parmesan cheese and hazelnuts

Vitello tonnato
Finas laminas de ternera blanca con salsa de atiin, alcaparras y anchoas
Thinly slices of veal with tuna, capers and anchovies sauce

Uovo Millesimé
Yema de huevo de corral, caviar de trufa, laiminas de trufa y crema de boletus
Free-range egg yolk, truffled caviar, truffle slices and “boletus” cream

Melanzane alla parmigiana
Berenjenas fritas, tomate, mozzarella y parmesano
Slices of fried aubergines, tomato, mozzarella and parmesan cheese

Focaccia fatta in casa al olio di oliva e rosmarino

Foccaccia casera con aove Yy romero
Homade focaccia with olive oil and rosemary
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Primeros platos ¢ Primi piatti ¢ First courses

Spaghetti al pomodoro y basilico
Espaguetis con salsa de tomate, albahaca y parmesano
Spaghetti with tomato sauce, basil and parmesan cheese

Spaghetti al pesto
Espaguetis con albahaca, ajo, aceite de oliva, pitiones, queso pecorino y parmesarno
Spaghetti with basil, garlic, olive oil, pine nuts, pecorino and parmesan cheese

Spaghetti aglio e olio peperoncino
Espaguetis con ajo, aceite de oliva, guindilla, anchoas, tomate cherry, pan rallado y parmesano
Spaghetti with garlic, olive oil, spicy chilli, anchovies, cherry tomato, bread crumbs and parmesan cheese

Spaghetti alla carbonara I'originale
Espaguetis con guanciale (carrillada de cerdo curada), yema de huevo, pimienta y queso pecorino
Spaghetti with guanciale (cured pork cheek), egg yolk, ground black pepper and pecorino cheese

Spaghetti alla puttanesca
Espaguetis con aceitunas, anchoas, alcaparras, tomate, albahaca
Spaghetti with olives, anchovies cream, capers, tomato, basil and chilly
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Primeros platos ¢ Primi piatti ¢ First courses

Maccheroni alla bolognese
Maccheroni con carne picada, apio, zanahoria, salsa de tomate y parmesano
Maccheroni with ground beef, celery, carrot, tomato sauce and parmesan cheese

Spaghettoni all” Amatriciana
Spaghettoni con guanciale, salsa de tomate, queso pecorino, albahaca y ricotta salada
Spaghettoni with guanciale (cured pork cheek), organic tomate sauce, pecorino cheese, basil and salty ricotta

Lasagna della mamma
Carne de ternera, guisantes, bechamel y salsa de tomate
Ground beef, peas, bechamel and tomato sauce

Rigatoni al Ragii bianco di vitello
Rigatoni con ragout de ternera lechal
Rigatoni with veal ragui

Ravioli fatti in casa con ricotta, spinaci e pinoli
Rawiolis caseros rellenos de ricotta, espinacas y piriones
Homemade Ravioli stuffed with ricotta cheese, spinach and pine nuts
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Pizze

Magherita
Tomate, mozzarella y oregano
Tomato, mozzarella and oregano

Prosciutto e funghi
Tomate, mozzarella, jamon york, champiriones frescos laminados y orégano
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, sliced fresh mushrooms and oregano

Diavola
Tomate, mozzarella, salami picante y orégano
Tomate sauce, mozzarella, spicy salami and oregano

Quattro formaggi
Tomate, mozzarella, parmesano, gorgonzola y provolone
Tomato sauce, mozzarella, parmesan cheese, gorgonzola and provolone

Napoli
Pizza con tomate, mozzarella, anchoas, alcaparrasy orégano
Tomato, mozzarella, anchovies, capers and oregano

Vegetale
Tomate, mozzarella, verduras a la plancha, sal y pimienta
Tomato sauce, mozzarella, assorted grilled vegetables, salt and ground pepper

Andrea
Tomate, mozzarella, jamon york, champiriones frescos laminados, salami picante, huevo y orégano
Tomato sauce, mozzarella, cooked ham, sliced fresh mushrooms, spicy salami, egg and oregano

Tartufo nero
Tomate, mozzarella ahumada y ldminas de trufa negra
Tomato sauce, smoked mozzarella and black truffe slices
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Platos Principales e Secondi Piattiz Main Courses

Branzino alla griglia

Filete de lubina a la plancha
Grilled seabass fillet

Baccald a la pizzaiola
Bacalao con tomatitos, anchoas, alcaparras y aceitunas negras
Cod fish cooked with tomatoes, anchovies, capers and black olives

Pescato fresco del giorno
Pescado del dia
Catch of the day

Saltimbocca a la romana
Escalope de solomillo de ternera lechal con jamon San Daniele y salvia
Veal escalope with San Daniele ham and sage

Tagliata di entrecote di manzo maturata 30 giorni con Parmigiano Reggiano e rucola
Tagliata de entrecote de ternera madurado de 30 dias con queso parmesano,riicula
Beef entrecote “Tagliata” matured for 30 days with parmesan cheese and rocket leaves

Scaloppine alla Milanese con risotto al zafferano

Escalopine de ternera lechal empanado a la milanesa y servidos con risotto al azafran
Breaded beef escalope “ a la Milanese” with saffron risotto

Coscia di Agnello al rosmarino con patate al forno (per 2 persone)
Pierna de cordero asadas al romero con patatas al horno (para 2 pax)
Roasted Suckling lamb Leg with rosemary with baked potatoes (for 2 people)

Filetto di manzo classico con salsa al gorgonzola
Solomillo de ternera clisico con salsa al gorgonzola
Beef sirloin fillet with gorgonzola sauce
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Postres g DOlCi g Desserts

Tiramisii de Andrea
Crema de mascarpone con cantucci (galleta de almendra), café y Marsala dulce
Mascarpone cream with cantucci, coffee and sweet Marsala

Biancomangiare
Crema de almendras con pistachos
Almond with pistachios cream

Nocciola, Gianduia e caffé
Merenge de avellana con gianduja y helado al café
Hazelnuts Meringue with Gianduia and coffee ice cream

Panettone fritto con gelato
Torrija de panettone con helado
Panettone french toast with ice-cream

Sorbetto al limone con cava o vodka
Sorbete al limon con cava o vodka
Lemon sorbet with cava or vodka

Sorbetto al mandarino al rum o al Cointreau
Sorbete de mandarina al ron o al Cointreau
Mandarin sorbet with rum or Cointreau

Abbiamo a disposizione diversi sapori di gelati e sorbetti, chieda al nostro personale
Tenemos a disposicion diferentes sabores de helados y sorbetes, pregunte a nuestro personal
We have a selection of sorbets and ice cream available, ask our staff

IVA incluido / VAT included
Si requiere informacion sobre la presencia de algan alérgeno alimentario en el mend, pregunte a nuestro personal
For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff
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