
 

 
  

 



 

 



 

 

 
 

 



 

 

 

 

 

 
 

 

 



IVA incluido / Bebidas no incluidas, excepto Nochevieja & Brunch 

 

 
 
 
Cena de Nochebuena 
El Jardín de Lutz  

 
Foie Micui de Pato 
Gelée de especias, toffee de manzana al calvados 
 
Lubina 
Con caldo corto de azafrán, caviar de esturión de Río Frío y perlas de verduras 
 
Pintada Las Landas  
En Ballotine, mousseline de boletus y salsa Perigord  
 
Triffle de Ciruela 
Al Oporto, crema de amaretto, chantilly y merengue tostado de avellanas 
 
Café y delicias Navideños  
 

 
 
 
 
 
 

 
Cena de Nochebuena 
REI 

 

Gillardeau ostra con caviar osetra y salsa ponzu 

Sanlucar langostino en tempura con tentsuyu 

Toro ventresca de atún rojo salvaje con salsa ravigote 

Salmón sashimi con shiro miso, jengibre, eneldo y dashi 

Sugata zukuri sashimi de dorada con paté de trufa blanca  

Carabinero atemperado con su propia salsa ahumada y arroz minori 

Miyazaki tataki con salsa ponzu y tomillo limonero  

Atún tartar de atún rojo salvaje con wasabi, cebolleta, jengibre y yema de huevo 

Sushi selección de nigiris del chef  

Gindara bacalao negro de Alaska marinado en saikyo miso 

Presa Ibérica a la parrilla marinada en soja servida con teriyaki de frutos rojos 

Jazmín y mandarina sorbete de té negro de jazmín y mandarina 

Avellana cremoso de avellana, plátano caramelizado y sorbete de fruta de la 

pasión 

 

 

 
 

  

 

24 
Diciembre 

24 
Diciembre 

165€ 
82€ Niños 4-10 años 

 

198€ 
 



IVA incluido / Bebidas no incluidas, excepto Nochevieja & Brunch 

 
 

 

 

Comida y Cena de Navidad 
El Jardín de Lutz  
 
Salmón  
En lascas con su caviar, gelée de pepino y raíz de rábano blanco 
 
Lenguado 
En popietas, salsa champagne, trufa y mousselina de calabaza 
 
Pato 
En tres texturas, col lombarda, castañas y salsa de manzanas asadas 
 
Nuestro tradicional Pudding Navideño 
Pudding inglés, helado de Pedro Ximénez, mantequilla al Brandy y pan de 
especias 
 
Café y delicias Navideños 

  
 

 

 
 
 
 

 
 

 
 

Cena de Navidad 
REI 

 

Gamba Roja en tempura  

Atún cogollo de tudela con atún y katsobushi 

Ostra con espuma de pepino, anís estrellado y soja 

Gindara rollitos de bacalao negro con pimiento asado y marinado de miso 

Foie bombón de foie 

Calamar con emulsion de dashi y osetra caviar  

Vieira corte fino con nama sichimi, cebollino y soja 

Lubina tataki de lubina con cebolleta ahumada, alga wakame y huevas de trucha  

Toro corte fino de ventresca de atún rojo salvaje con cebolla encurtida 

Langostino en tempura con verduras ecológicas 

Sushi selección de nigiris del chef   

Dorada a baja temperature con salsa verde de edamame 

Angus carrillada de Angus a baja temperatura con teriyaki y puré de patata trufada 

Coco y Lima sorbete 

Pistacho semi frío de pistacho y vainilla  

  

 

 

 

25 
Diciembre 25 

December 
25 

Diciembre 

178€ 
89€ Niños 4-10 años 

185€ 



IVA incluido / Bebidas no incluidas, excepto Nochevieja & Brunch 

 
 
Cena de Nochevieja 
El Jardín de Lutz & REI 

 

Carabinero 
Huevo de codorniz, espuma de patata y trufa blanca  
 
Atún rojo 
“Roast beef” de ventresca, dashi y manzana especiada 
 
Rodaballo Beluga 
Lomo pochado, salsa Beurre Blanc y su caviar de Beluga 
 
Ternera Wagyu 
Tiras asadas y laqueadas al teriyaki y mousselina de boniato 
 
Lingote de Oro 
Cremoso de chocolate blanco, frambuesa y regaliz 
 
Café y Bombones 

 
 
 
 
 
 

 
 
“Capodanno”  
Don Giovanni 
 

“El Clásico”  
Carpaccio de solomillo de ternera con láminas de trufa negra 
 
Salmon 
En tartar marinado con Aquavit Poli y Caviar de Beluga Imperial 
 
Risotto  
Arroz Aquerello, Parmiggiano Reggiano, avellanas tostadas                                                
y trufa blanca del Piamonte 
 
Rodaballo  
En lomo con carabinero en su salsa 
 
Ossobuco 
 En canelón, medallón de foie gras y salsa de Vermut  
 
Chocolate  
Cremoso, sobre Panettone al triple seco y sabayón de limoncello  

 
 

 

31 
Cóctel desde las 20h 

31 
Cóctel desde las 20h 

1.100€  

275€ Niños 4-10 años 

550€ Niños 11-17 años 

760€  

190€ Niños 4-10 años 

380€ Niños 11-17 años 
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