


AGUA / Water
Solán de Cabras
0,5L / 1L	 7 / 9 € 
 
San Pellegrino 
0,5L / 0.75L	 8 / 9 €

ZUMOS / Juices
Naranja o pomelo recién exprimido 	 10 €
Freshly squeezed orange or grapefruit juice

Manzana, tomate, piña, melocotón, arándanos 	 7 €	
Apple, tomato, pineapple, peach, cranberries

REFRESCOS / Softdrinks	 7 € 

CAFÉ Y TÉ / Coffee and Tea 
Espresso, Macchiato, Americano	 7 €

Cappuccino, Con leche, Latte Macchiato	 7 € 

Selección de Tés / Tea Selection	 8 €

Té de menta fresca / Fresh Mint Tea	 8 €

Café o Té Helado / Iced Coffee or Iced Tea	 16 €

Cafés Especiales / Special Coffees                                                                         18 €	

Irlandés / Irish                                                                                                                  18 €

IVA incluido / VAT included



CERVEZA / Beer
Caña / Draft beer	 9 €

Coronita	 9 €

Mahou sin	 8 € 

Alhambra 1925	 9 € 

Finca Cortesin Blonde Ale (Gluten free)	 11 €

Pilsner Urquell        	 11 € 

VINOS POR COPA / Wine by the glass
Fino o Manzanilla / Dry Sherry  	 12 €

Pita Verdejo / Verdejo White Wine  	 14 €

Pago de Cirsus Chardonnay / Chardonnay White Wine	 12 €

Lusco Albariño / Albariño White Wine 	 14 €

Finca La Colina Sauvignon Blanc / Sauvignon Blanc White Wine  	 14 € 
 
Sierra Cantabria XF / Rioja Rosé Wine  	 14 €

Château Peyrassol Rosado / Provence Rosé Wine  	 16 €

Ultreia Mencia / Mencia Red Wine  	 14 €

Pago El Espino / Local Red Wine  	 14 €

Senda de los Olivos / Ribera del Duero Red Wine	 15 €

Marqués de Murrieta Reserva / Rioja Red Wine	 15 € 

Sangría Finca Cortesin / Finca Cortesin Sangría   	 18 €

Cava Blanc de Blancs Raventós / White Cava   	 16 €

Cava De Nit Rosado Raventós / Rosé  Cava 	 16 €

Taittinger Brut Réserve / White Champagne  	 24 €

Taittinger Prestige Rosé / Rosé Champagne 	 29 €

IVA incluido / VAT included



IVA incluido / VAT included

Disponemos de un extracto de orígen vegetal como opción en lugar de la clara de huevo. 
We have a vegetal origin extract as an option instead of the egg white

SIGNATURE COCKTAILS

JALAPEÑO MARGARITA                                                                                         23 €

Patron Silver, Rinomato Bianco, zumo de lima,  
cordial de Jalapeño & piña fresca
Patron Silver, Rinomato Bianco, lime juice,   
Jalapeño cordial & fresh pineapple

EL OJO DE DIOS                                                                                                           24 €

Mezcal Ojo de Dios, Rinomato Bianco, zumo de lima,  
zumo de naranja, cordial de pimienta rosa, clara de huevo
Mezcal Ojo de Dios, Rinomato Bianco, lime juice, orange juice,  
pink pepper cordial & egg white

GINGER & HONEY                                                                                                     22 €

Cachaça Leblon, miel natural, jengibre fresco & zumo de lima
Cachaça Leblon, honey, fresh ginger & fresh lime 

MEDITERRÁNEO                                                                                                        22 €

SŨ Blanco, Mancino Bianco, zumo de lima,  
Cordial de Agua Marina & Thomas Henry soda
SŨ Blanco, Mancino Bianco, Fresh lime juice, Sea salt Cordial 
& Thomas Henry soda

RASPBERRY SILVER FIZZ                                                                                     23 €

Papa Salt, frambuesas, azúcar de caña, zumo de limón, 
clara de huevo & Thomas Henry soda 
Papa Salt, raspberries, sugar cane syrup, lemon juice, 
egg white and Thomas Henry soda water



CLASSIC COCKTAILS

MOJITO                                                                                                                              22 €

Ron Stellar, zumo de lima, azúcar de caña, hierbabuena y soda
Stellar Rum, fresh lime juice, cane sugar, fresh mint & soda
 
BANANA DAIQUIRI                                                                                                    23 €                                                                                                                    

Ron Stellar, zumo de lima, azúcar de caña, plátano
Stellar Rum, fresh lime juice, cane sugar, banana

PIÑA COLADA                                                                                                                23 €

Ron Stellar, piña natural, leche de coco
Stellar Rum, fresh pineapple, coconut milk

MOCKTAILS
TROPIC PUNCH                                                                                                           16 €

Undone sugar cane, Giffard pineapple 0,0%, piña, 
zumo de naranja,  zumo de lima y sirope de almendra
Undone sugar cane 0,0%, Giffard pineapple 0,0% Passion fruit, 
pineapple, fresh lemon juice & orgeat

KAFFIR & ROSES                                                                                                         16 €

Lima y hojas de Lima Kaffir, cordial de frutas, Rossi-No
Lime juice & Kaffir lime leaves, fruit cordial & Rossi-No

LEONARDO                                                                                                                     16 €

Undone Not Rum, Martini Floreale, cordial de lima, 
Thomas Henry ginger beer
Undone Not Rum, Martini Floreale, lime cordial, 
Thomas Henry ginger beer 

FRESH COCONUT                                                                                                     22 €

Agua de coco natural 
Fresh coconut water

IVA incluido / VAT included

Disponemos de un extracto de orígen vegetal como opción en lugar de la clara de huevo. 
We have a vegetal origin extract as an option instead of the egg white



SIN ALCOHOL / ZERO PROOF SELECTION 
Undone N.1 Jamaican Dark cane / Not Rum 	  15 €

Undone N.2 London Dry Juniper / Not Gin    	 15 €

Giffard Spritz	  15 €

Sei Bellissimi Belli-No	 16 €

Sei Bellissimi Rossi-No      	 16 €

GauSin       	 16 €
	

VERMOUTH
Martini Rosso / Bianco	  15 €

Mancino Rosso / Dry / Bianco	 18 €

Mancino Vecchio       	 25 €

LICORES
Amaro Lucano, Amaretto, Averna, Braulio, Baileys,	   15 €
Fernet Branca, Jagermeister, Pacharan, Pernod
	

RON / RUM
Bacardi Carta Blanca	 17 €

Bacardi Añejo 8 años	 18 € 

The Stellar 	 21 €

The Lover’s	            23 € 

Santa Teresa 1796  	 23 €
 
Zacapa Centenario 23 años	  29 € 

IVA incluido / VAT included



GINEBRAS / GIN
Beefeater	  17 € 

Bombay Sapphire	  18 € 

Gaugin Classic	  22 €

Gaugin Mountain	  22 € 

Gaugin Beach	  22 € 
 
Papa salt                                                                                                                               22 € 

Oxley	 22 € 

Tanqueray Ten	 22 € 

Hendrick´s	   23 €

Monkey 47	  24 € 

Seventy One                                                                                                                      38 € 

VODKA
Saline Sea Water Vodka	  21 € 

Van Den Vodka 	 22 €

Grey Goose	   24 € 
 	          
Grey Goose Altius 	 38 €

IVA incluido / VAT included

Servidos en 50ml. / Served in 50ml. 
Suplemento refresco / Mixer supplement

3,5 €



TEQUILAS & MEZCAL
SŨ Blanco 	 24 € 

Patrón Silver	 25 € 

SŨ Reposado	 28 €
 
Patrón Reposado	 32 € 

Clase Azul Reposado	  54 €

Barajas Reposado 	 62 € 

Ojo de Dios 	 25 € 

	
SCOTCH BLENDED WHISKY
Johnnie Walker Black Label	 18 €

Dewar’s 12 	 18 €

Dewar’s 15 	 22 €

	
SCOTCH MALT WHISKY
Aberfeldy 12	 24 € 

Macallan 12	 34 €

Aberfeldy 21 	 52 € 

	
AMERICAN WHISKEY
Jack Daniel’s	 18 €

Michter’s 	 25 €

Michter’s Rye 	 25 €

Michter’s 10 Years Bourbon     	 68 €

IVA incluido / VAT included



IVA incluido / VAT included

Servidos en 50ml. / Served in 50ml. 
Suplemento refresco / Mixer supplement

3,5 €

JAPANESE WHISKY
Nikka from the Barrel 	 28 €

Hibiki Harmony 	 42 €

	
BRANDY & COGNAC
Larios 1866, Gran Reserva	 17 € 

Carlos I Imperial	 28 €

Tesseron Lot. 90 X.O. Ovation	 32 € 

Tesseron Lot. 53 X.O. Perfection	 62 €

	
GRAPPA Y CALVADOS
Poli Sarpa	 22 €

Poli Sassicaia	 28 € 

Rouger Groult 8 ans d’age	 26 €

	
ORUJO / AGUARDIENTES
Zárate	 18 € 

Fillaboa	 19 €



IVA incluido / VAT included
Si requiere información sobre la presencia de algún alérgeno alimentario en el menú, pregunte a nuestro personal.

For information regarding the presence of food allergen on the menu, ask our staff.




